Asociación Coordinadora 
Comunitaria de Servicios 
Para la salud 


PROYECTO: 
Ante multiamenazas la 
población del municipio y 
comunidades de Champerico, 

se preparan en Reducción de 
Riesgos y acciones M5 


humanitarias en búsqueda Mi $ e cti ci al a 
de la Resiliencia. 

En los sistemas ecológicos existe la necesidad 
de regular las poblaciones de insectos, 
bacterias y hongo en los cultivos. No son 
nocivos para los insectos y otros animales 
benéficos, por lo que conllevan a la 
producción de alimentos sin veneno 


(Químico) contribuyen al mantenimiento del 
equilibrio biológico de los agro ecosistemas. 


A.C.C.S. 


Trocalre 


Working for a just world. 


Recomendación: 


Fumigar las plantas por las mañanas o 
por las tardes. No fumigar si hay viento 


muy fuerte para evitar daños a los ojos y 
el cuerpo. 


Usar lentes o gafas protectoras cuando se 
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fumigue. , f , 
| n $ ect | Cl a El entusiasmo que un agricultor siga logrando su 


producción, innovando la agricultura con prácticas 
amigables para el medio ambiente y la recuperación 
de los suelos, contribuye a la sostenibilidad de la 
seguridad alimentaria 
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Funciones 


Previene y controla plagas como: 


Mosca Blanca Ácaros Pulgones 


Previene y controla hongos dañinos: Conchillas 


Fusarium Boytritis y la Virosis. 


Ingredientes para 18 litros 


2 libras de cebolla 
Morada 


5 libras de chile 
(diente de perro o 
santa domingo) 


2 libras de ajo 2 libras de jengibre 


2 litros de cusha 1.5 litros de vinagre 


1 litro de Melaza 13.5 litros de agua 


Se debe sumar la cantidad litros de cusha, 
melaza, vinagre y agua un total 18 Litros. 


Elaboración 


1 Se pica la cebolla, 
ajo y jengibre para 
facilitar molerlo. 


2 Moler los 
ingredientes: 
Cebolla, ajo, 
jengibre y el chile. 


molido, se hecha 
en una cubeta o 
bote que tenga 
tapadera. 


3 Se agregan los 
insumos líquidos: 
vinagre, cusha, 
melaza y agua sobre 
los ingredientes 
molidos y se mezcla 
bien con una paleta. 


13.5 litros 
de agua 


4.5 litros 
de mezcla 


Ase deja fermentando 
por 15 días y durante 
ese tiempo se destapa 
la cubeta cada 4 días 
para que salga el vapor 
acumulado. Se deja 
guardado en un lugar 
donde no se exponga 
al sol. 


Precauciones 
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Dejar la fecha que 
se realizo y la fecha 
que se utilizara 


Si no se destapa cada 4 
días, el bote o cubeta 
se reventará por la 
parte de abajo. 


Aplicaciones 


En hortalizas, plantas cítricas, en plantación de granos 
básicos (frijol, maíz) y jardines. Las plantas con este 
material no se destreza, no intoxica las plantas, no 
afecta el suelo. Al consumir hortalizas no es toxico para 
el humano. Se pueden consumir después de 12 horas 
de su aplicación. 


Hortalizas 


Mezcla Agua 
Un octavo de 
litro por cada 


sos" baa + DD 


agua 1/8 de litro 20 litros 


Granos básicos Mezcla Köüa 


Un octavo de 
litro por cada 


20 litro de 
agua 1/8 de litro 20 litros 
Plantas cítricas Mezcla Agua 
Un octavo y 
medio de litro i + a E E || 
por cada 20 
litrodeagua 1y 1/2 20 litros 


octavos de litro 


NOTA: Lavar bien las hortalizas si se consume en el 
tiempo especificado. 


